
ÖFFNUNGSZEITEN 
Do – Mo 16.30 Uhr bis mindestens eine Stunde nach Vorstellungsende 

(Küchenannahme jeweils bis 20.00 Uhr) 
Sonderöffnungszeiten sind der Website zu entnehmen

RESERVIERUNGEN 
Mail gastro@theaterluebeck.de 

Web theaterluebeck.de

BÜHNE 
Das Programm der »Monday Shorts« und alle weiteren Veranstaltungen 

finden Sie unter theaterluebeck.de

Folgen Sie uns:  the.lueb 



Vorspeise
GARNELENPFANNE 

ÖL UND KNOBLAUCH 
9 €

ROTE-BETE-TATAR 
ZIEGENFRISCHKÄSE · SENFKAVIAR 

9 €

GEBRATENER SPARGEL 
NUSSBUTTER-HOLLANDAISE · PETERSILIENÖL 

12 €

BURRATA 
GERÖSTETE TRAUBEN · SAUERTEIGCRUNCH 

10 €

Suppe
LÜBSCHE ZWIEBELSUPPE 

BLÄTTERTEIGHAUBE 
12 €

Hauptgang
WITTLING 

BEURRE BLANC · LAUCH · STAMPF 
22 €

KALBSBÄCKCHEN 
CONFIERTE MÖHREN · SELLERIEPÜREE 

24 €

BLUMENKOHL-STEAK 
SANDDORN · HASELNUSSCREME 

20 €

Dessert
SCHOKOMOUSSE 

SALZ-TOFFEE · HIMBEERE 
9 €

ZITRONENTARTE 
BAISER · BUTTERMILCHEIS 

10 €

KÄSEBRETT 
CHUTNEY · LÜBSCHES BROT 

12 €

Bühne
3-GANG-MENÜ 

VORSPEISE · HAUPTGANG · DESSERT 
39 €

4-GANG-MENÜ 
VORSPEISE · SUPPE · HAUPTGANG · DESSERT 

49 €

»TISCH VOLL« 
AB 2 PERSONEN 

69 € P. P.

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienung. 
Trotz größter Sorgfalt bei der Zubereitung unserer Speisen können wir Spuren von Allergenen nicht vollständig ausschließen. 

Informationen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gerne auf Anfrage bei unserem Servicepersonal. 
Änderungen und Irrtümer vorbehalten.

Menü
DO – SO



LAUGENBREZEL 
3,5 €

KÄSE & TRAUBEN 
5 €

HAUSMARINIERTE OLIVEN 
5 €

ENTENRILLETTES 
LÜBSCHES BROT 

12 €

KÄSEBRETT  
CHUTNEY · LÜBSCHES BROT 

12 €

SCHINKENBRETT  
MEERRETTICH · LÜBSCHES BROT 

12 €

SCHINKEN- & KÄSEBRETT 
LÜBSCHES BROT 

16 €

LASAGNE BOLOGNESE 
ALLA MAMMA 

14 €

RISOTTO MILANESE 
SAFRAN · PARMESAN · GESCHMORTE TOMATEN 

16 €

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienung. 
Trotz größter Sorgfalt bei der Zubereitung unserer Speisen können wir Spuren von Allergenen nicht vollständig ausschließen. 

Informationen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gerne auf Anfrage bei unserem Servicepersonal. 
Änderungen und Irrtümer vorbehalten.

Shorts
ZU DEN »MONDAY SHORTS« UND AUCH SONST



Aperitifs
CRÉMANT PFALZ »EDITION VON MELLE« BRUT 

0,1 l  9 €

CRÉMANT DE LIMOUX »AIMERY« BRUT ROSÉ 
0,1 l  11 €

APEROL SPRITZ/LIMONCELLO SPRITZ 
0,2 l  9 €

CAMPARI ORANGE/SODA 
0,2 l  9 €

LILLET WILD BERRY 
BLANC ODER ROSÉ 

0,2 l  9 €

ALTHÄUSER SECCO VON MELLE 
0,1 l  7 €

ALTHÄUSER SECCO VON MELLE ALKOHOLFREI 
0,1 l  6 €

Cocktails
DER DÜLFER 

GIN · SHERRY FINO · GRAPEFRUIT · ROSMARIN 
14 €

SPOTLIGHT (LEICHT SCHARF) 
TEQUILA · MARACUJA · LIMETTE · CHILI 

14 €

ROSENKAVALIER 
GIN · ROSENWASSER · HIMBEERE · VERJUS 

14 €

SALZSPEICHER 
AQUAVIT · DILL · GURKE · SALZ 

14 €

Longdrinks
HAVANA CLUB 3Y + COLA 
TANQUERAY GIN + TONIC 

MAKER’S MARK WHISKY + COLA 
42 BELOW VODKA + ORANGE 

0,3 l  12 €

Digestifs
TRAVESCHLUCK (AHRENSBÖK) 
KIRSCHE · KRÄUTER · AQUAVIT 

2 cl  8 €

FAVOURITES 
MARZADO GRAPPA DIDCIOTTO LUNE 

CALVADOS DAUPHIN 
CREMA ALPINA MARZIPAN 

SALMIAK LIQUOUR 
SANDDORNGEIST 

2 cl  8 €

MUST HAVE 
RAMAZZOTTI · RAMAZZOTTI ROSATO 

LIMONCELLO · BAILEY’S 
2 cl  6 €

DR. JAGLAS ALKOHOLFREI 
HERBER HIBISKUS · SAN LIMELLO 

SAN ORANGELLO · SAN POMPELMO 
2 cl  4 € 

als Spritz 0,2 l  9 €

Eine Auswahl an alkoholfreien Spirituosen steht zur 
Verfügung. Sprechen Sie uns gerne an.

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienung. 
Trotz größter Sorgfalt bei der Zubereitung unserer Speisen können wir Spuren von Allergenen nicht vollständig ausschließen. 

Informationen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gerne auf Anfrage bei unserem Servicepersonal. 
Änderungen und Irrtümer vorbehalten.

Getränke



Biere
KROMBACHER PILS 

0,33 l  4 ,5 €

KROMBACHER RADLER 
0,33 l  4 ,5 €

KROMBACHER PILS ALKOHOLFREI 
0,33 l  4 ,5 €

PAULANER HEFEWEIZEN 
0,5 l  5 €

PAULANER HEFEWEIZEN ALKOHOLFREI 
0,5 l  5 €

Softgetränke & 
Limonaden

COCA COLA • COCA COLA ZERO 
0,2 l  3 €

THOMAS HENRY 
GINGER ALE · BITTER LEMON · TONIC WATER 

0,2 l  3,5 €

PAULANER SPEZI 
0,33 l  4 €

PROVIANT 
APFELSCHORLE · RHABARBERSCHORLE 

ZITRONE · KIRSCHE & GRANATAPFEL · ORANGE 
LIMETTE & MINZE 

0,33 l  4 €

Wasser & Säfte
VIVA CON AGUA 

LAUT · LEISE 
0,33 l  3 € • 0,75 l  5 €

NIEHOFFS SÄFTE 
APFEL · ORANGE · TRAUBE 

0,2 l  3,5 €

Kaffee & Tee
ESPRESSO DOPPIO · CAPPUCCINO 

4 €

AMERICANO 
3 €

ESPRESSO 
2 €

TEE 
DIVERSE SORTEN 

2 €

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienung. 
Trotz größter Sorgfalt bei der Zubereitung unserer Speisen können wir Spuren von Allergenen nicht vollständig ausschließen. 

Informationen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gerne auf Anfrage bei unserem Servicepersonal. 
Änderungen und Irrtümer vorbehalten.

Getränke



Ausschankweine Weiß
GRAUER BURGUNDER »EDITION VON MELLE« 

NAHE
Dieser beliebte Klassiker besticht durch seine Eleganz und Leichtigkeit. Aufgrund seiner 

moderaten Säure und seiner weichen Stilistik ist er ein wunderbarer Allrounder.
0,1 l  4 €

GRÜNER SILVANER, HUGO BRENNFLECK 
FRANKEN

Auch wenn Silvaner nicht im Fokus der Weinwelt liegt – bei diesem Weißwein mit seiner 
fränkischen Frische konnten wir nicht »nein« sagen! Auf purem Muschelkalk in Sulzfeld 

gewachsen, bringt er Typizität, Klarheit und Trinkfreude mit.
0,1 l  6 €

FIANO »CENTOARE«, SAMPIETRANA 
APULIEN

Fiano ist eine traditionelle Rebsorte aus Süditalien, die für ihre herausragenden 
Weißweine bekannt ist. Der »Centoare« besticht durch ein feinfruchtiges und exotisches 

Bukett und harmoniert gut zur Fischküche oder zu Geflügel.
0,1 l  7 €

Ausschankweine Rosé
ROSÉ »EDITION VON MELLE« 

SÜDFRANKREICH
Sonne, Wind und Meer – dieser zart schimmernde Rosé bringt das 

Lebensgefühl Südfrankreichs direkt ins Glas. Die Cuvée aus Grenache und Cinsault 
ist dabei angenehm trocken.

0,1 l  4 €

MUSKATTROLLINGER ROSÉ, HALBTROCKEN, HÄUSSERMANN 
WÜRTTEMBERG

Diese seltene Spezialität beruht auf einer Kreuzung der Rebsorten Muskateller und 
Trollinger. Er zeigt ein betörend intensives Bukett und eine harmonische Restsüße.

0,1 l  6 €

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienung. 
Trotz größter Sorgfalt bei der Zubereitung unserer Speisen können wir Spuren von Allergenen nicht vollständig ausschließen. 

Informationen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gerne auf Anfrage bei unserem Servicepersonal. 
Änderungen und Irrtümer vorbehalten.

Getränke



Ausschankweine Rot
MERLOT-CABERNET SAUVIGNON »EDITION VON MELLE« 

BORDEAUX
Ein tiefdunkler Bordeaux-Blend, der nur in guten Jahrgängen abgefüllt wird. 

Am Gaumen ist er kraftvoll mit einer seidigen Tanninstruktur.
0,1 l  4 €

LÜBECKER ROTSPON »FREDENHAGEN« 
SÜDFRANKREICH

Dieser Traditionswein aus Lübecker Abfüllung wurde nach dem Kaufmann 
Thomas Fredenhagen benannt. Er erteilte im 17. Jahrhundert seinem Küfer den Auftrag, 

einen Rotwein zu kreieren, der ihn zärtlich stimmt gegen die Rauheiten des Lebens.
0,1 l  6 €

PRIMITIVO »EDITION VON MELLE« 
APULIEN

Für Liebhaber von dunklen, fruchtbetonten und intensiven Rotweinen ist dieser 
außergewöhnliche Primitivo ein Erlebnis. Die Trauben stammen von einem Weinberg 

mit über 80 Jahre alten Rebstöcken, die noch in der traditionellen buschförmigen 
Albarello-Erziehung in aufwendiger Handarbeit kultiviert werden.

0,1 l  8 €

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienung. 
Trotz größter Sorgfalt bei der Zubereitung unserer Speisen können wir Spuren von Allergenen nicht vollständig ausschließen. 

Informationen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gerne auf Anfrage bei unserem Servicepersonal. 
Änderungen und Irrtümer vorbehalten.

Getränke



Flaschenweine Weiß
GRAUER BURGUNDER »EDITION VON MELLE« 

NAHE
Dieser beliebte Klassiker besticht durch seine Eleganz und Leichtigkeit. Aufgrund seiner 

moderaten Säure und seiner weichen Stilistik ist er ein wunderbarer Allrounder.
1 l  32 € 

GRÜNER SILVANER, HUGO BRENNFLECK 
FRANKEN

Auch wenn Silvaner nicht im Fokus der Weinwelt liegt – bei diesem Weißwein mit seiner 
fränkischen Frische konnten wir nicht »nein« sagen! Auf purem Muschelkalk in Sulzfeld 

gewachsen, bringt er Typizität, Klarheit und Trinkfreude mit.
1 l  38 € 

FIANO »CENTOARE« SAMPIETRANA 
APULIEN

Fiano ist eine traditionelle Rebsorte aus Süditalien, die für ihre herausragenden 
Weißweine bekannt ist. Der »Centoare« besticht durch ein feinfruchtiges und exotisches 

Bukett und harmoniert gut zur Fischküche oder zu Geflügel.
0,75 l  40 € 

SCHEUREBE »IPHÖFER KRONSBERG«, HUGO BRENNFLECK 
FRANKEN

Man kann in der Weinszene schon von einem Revival dieser ausdrucksstarken Rebsorte 
sprechen. Die Kreuzung aus einer Wildrebe und Riesling offenbart ein Fruchtbündel von 

Cassis und Grapefruit.
0,75 l  45 €

GRECO DI TUFO, FEUDI DI SAN GREGORIO 
KAMPANIEN

Die vulkanisch geprägten Böden rund um Tufo im Herzen Irpiniens verleihen dem Wein 
seine typische Spannung. In der Nase gelbfruchtig mit einem Hauch Würze – 

typisch für die Rebsorte Greco.
0,75 l  55 €

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienung. 
Trotz größter Sorgfalt bei der Zubereitung unserer Speisen können wir Spuren von Allergenen nicht vollständig ausschließen. 

Informationen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gerne auf Anfrage bei unserem Servicepersonal. 
Änderungen und Irrtümer vorbehalten.

Getränke



SANCERRE, DOMAINE DE SAINT PIERRE 
LOIRE

»Sauvignon Blanc at its best« – die steinigen von Feuerstein geprägten Böden 
rund um die Gemeinde Sancerre prägen das einzigartige Aroma und die Säurestruktur 

dieses vielschichtigen Weißweines.
0,75 l  55 €

CHABLIS, DOMAINE HAMELIN 
BURGUND

Thierry und Charles Hamelin widmen sich mit voller Hingabe der Chardonnay Traube. 
Auf den Muschelkalkböden entwickelt diese Rebsorte eine feine Mineralität. 

Durch das Cool Climate im Chablis-Gebiet zeigt er eine schöne Säure.
0,75 l  60 €

RIESLING GROSSES GEWÄCHS 
»WÜRZBURGER STEIN-BERG«, JULIUSSPITAL 

FRANKEN
Der »Grand Cru« aus der berühmten Lage – 

komplex und vollmundig mit einer schönen Mineralität.
0,75 l  80 €

Flaschenweine Rosé
ROSÉ »EDITION VON MELLE« 

SÜDFRANKREICH
Sonne, Wind und Meer – dieser zart schimmernde Rosé bringt das 

Lebensgefühl Südfrankreichs direkt ins Glas. Die Cuvée aus Grenache und Cinsault 
ist dabei angenehm trocken.

1 l  32 €

MUSKATTROLLINGER ROSÉ, HALBTROCKEN, HÄUSSERMANN 
WÜRTTEMBERG

Diese seltene Spezialität beruht auf einer Kreuzung der Rebsorten Muskateller und 
Trollinger. Er zeigt ein betörend intensives Bukett und eine harmonische Restsüße.

0,75 l  38 €

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienung. 
Trotz größter Sorgfalt bei der Zubereitung unserer Speisen können wir Spuren von Allergenen nicht vollständig ausschließen. 

Informationen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gerne auf Anfrage bei unserem Servicepersonal. 
Änderungen und Irrtümer vorbehalten.

Getränke



Flaschenweine Rot
MERLOT-CABERNET SAUVIGNON »EDITION VON MELLE« 

BORDEAUX
Ein tiefdunkler Bordeaux-Blend, der nur in guten Jahrgängen abgefüllt wird. 

Am Gaumen ist er kraftvoll mit einer seidigen Tanninstruktur.
0,75 l  24 €

LÜBECKER ROTSPON »FREDENHAGEN« 
SÜDFRANKREICH

Dieser Traditionswein aus Lübecker Abfüllung wurde nach dem Kaufmann 
Thomas Fredenhagen benannt. Er erteilte im 17. Jahrhundert seinem Küfer den Auftrag, 

einen Rotwein zu kreieren, der ihn zärtlich stimmt gegen die Rauheiten des Lebens.
0,75 l  38 €

PRIMITIVO »EDITION VON MELLE« 
APULIEN

Für Liebhaber von dunklen, fruchtbetonten und intensiven Rotweinen ist dieser 
außergewöhnliche Primitivo ein Erlebnis. Die Trauben stammen von einem Weinberg 

mit über 80 Jahre alten Rebstöcken, die noch in der traditionellen buschförmigen 
Albarello-Erziehung in aufwendiger Handarbeit kultiviert werden.

0,75 l  50 €

SETTEBRACCIA ROSSO SAMPIETRANA 
APULIEN

Lassen Sie sich von diesem außergewöhnlichen »Süditaliener« überraschen. 
Die tiefdunkle Cuvée aus Susumaniello und Negroamaro macht auf Anhieb Freude.

0,75 l  60 €

VINA REAL RESERVA 
RIOJA

Der Klassiker aus Nordspanien. Tempranillo und ein kleiner Anteil Graciano 
ergeben einen feinfruchtigen Rotwein mit einer feinen Barriquenote im Abgang.

0,75 l  60 €

SPÄTBURGUNDER »WÜRZBURGER PFAFFENBERG« 
JULIUSSPITAL 

FRANKEN
Die anspruchsvolle Pinot Noir Traube erfordert viel Know-How und 

Fingerspitzengefühl. Aufgrund des moderaten Tanningehalts unsere besondere 
Empfehlung zu Geflügel oder Fisch.

0,75 l  70 €

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienung. 
Trotz größter Sorgfalt bei der Zubereitung unserer Speisen können wir Spuren von Allergenen nicht vollständig ausschließen. 

Informationen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gerne auf Anfrage bei unserem Servicepersonal. 
Änderungen und Irrtümer vorbehalten.

Getränke



Schaumweine
CRÉMANT »EDITION VON MELLE« BRUT 

PFALZ
Nach einer traditionellen Flaschengärung reifte dieser reinsortige Weißburgunder 

noch für rund 30 Monate auf der Feinhefe und wurde anschließend sorgfältig degorgiert. 
Auf eine Dosage wurde verzichtet, d. h. es ist ein komplett trockener Crémant für 

Puristen und Kenner mit einer schönen Balance und Länge. 
Eine interessante Alternative zu Champagner.

0,75 l  55 €

CRÉMANT DE LIMOUX »AIMERY« BRUT ROSÉ 
SÜDFRANKREICH

Glänzend lachsfarben mit brillianten Reflexen aufgrund einer kurzen Maischestandzeit 
des Pinot Noir vor der Pressung. In der Nase »crisp«, frisch, lebhaft und elegant.

Ein vollmundiger und sehr gut balancierter Crémant aus den Rebsorten Chardonnay, 
Chenin Blanc und Pinot Noir.

0,75 l  65 €

ALTHÄUSER SECCO VON MELLE 
DEUTSCHLAND

Riesling, Rivaner und etwas Silvaner bilden die Basis für diesen leichten 
und animierenden Perlwein.

0,75 l  40 €

ALTHÄUSER SECCO VON MELLE ALKOHOLFREI 
DEUTSCHLAND

Fruchtbetontes Bukett, dabei dezent trocken und ausgewogen.
0,75 l  35 €

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienung. 
Trotz größter Sorgfalt bei der Zubereitung unserer Speisen können wir Spuren von Allergenen nicht vollständig ausschließen. 

Informationen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gerne auf Anfrage bei unserem Servicepersonal. 
Änderungen und Irrtümer vorbehalten.

Getränke


